
MENU AUTOMNE

Entrée/ Plat ou Plat/ Dessert 27 €
Entrée/ Plat/ Dessert 32 €
Entrée/ Poisson/ Viande/ Fromage/ Dessert 50 €

Entrée
Carpaccio de noix de St Jacques de St Brieuc, kombu royal, mangue,

fruits de la passion, butternut en tartare
(Contient crustacés, soja, coriandre, sulfite)

Ou

Choux vert farci, poitrine de cochon, champignons, réduction jus de veau
(Contient lentin, sulfites)

Plat
Dos de mulet noir rôti, chair de Haddock, écrasé de pommes de terre façon

brandade
(Contient gluten, lactose, poisson, sulfite)

Ou

Épaule d’agneau confite, crémeux de topinambour, poêlée de salsifis
au romarin, éclats de châtaignes

(Contient lactose, sulfite)

Dessert
Sélection de la Fromagerie de Kérouzine

Ou

Parfait glacé cacahuète
(Contient gluten, lactose, fruits à coques)

Ou

Pomme Granny Smith, pistou d’aneth amandes, sauce lait ribot, citron vert
(Contient du gluten, lactose, fruits à coques)

Notre menu est élaboré avec des producteurs locaux | toutes nos viandes sont d’origine française
| nos préparations sont susceptibles de contenir des traces des 14 allergènes alimentaire | prix TTC service

compris


