
Notre menu est élaboré avec des producteurs locaux | toutes nos viandes sont d’origine française
| nos préparations sont susceptibles de contenir des traces des 14 allergènes alimentaire | prix TTC 

service compris

INSPIRATION

Entrée / Plat ou Plat / Dessert  27 €
Entrée / Plat / Dessert  32 €
Entrée / Poisson / Viande / Fromage / Dessert  50 €

Maki de grosses crevettes, condiment confiture d’algue dulse, 
mayonnaise wasabi, gingembre confit, pickles de fenouil

(Contient crustacés, soja, gluten)

Ou

Pressé de céleri rave et pomme golden, ventrèche de cochon snackée
 (Contient sulfite, lactose)

Dorade grise, courge dorée en crue et en cuite, radis blue meat, 
betterave chioggia

(Contient lactose, poisson, sulfite)

Ou

Poitrine de veau laquée, polenta croustillante, champignons en persillade
(Contient lactose, sulfite, soja, gluten)

Sélection de la Fromagerie de Kérouzine
Ou

Fraîcheur d’agrumes, bergamote, fruits de la passion, biscuit spéculoos
(Contient gluten, lactose, fruits à coques, oeuf)

Ou

Tarte Tropézienne, rhum, vanille de Madagascar
(Contient du gluten, lactose, fruits à coques)


